
Formaggi & Salumi    
Cheese & Cold Cuts

Norcineria artigianale dalla Maremma e dalla Tuscia viterbese :
Selection of mixed cold cuts from Maremma

Salame toscano, Mortadella di cinghiale, Fiocco di cinta senese, Finocchiona, 
Buristo, Soppressata al pistacchio e crostini misti

I formaggi diAlchimista Lactis, casaro artigianale di Sacrofano 
che produce formaggi senza chimica a stagionatura naturale solo con materie prime 
del territorio
Mixed cheese plate from a small dairy Alchimista Lactis

1 Valcremera, mucca, lavato in birra 2 Basolato mucca, crosta al carbone vegetale
3 Francigena  mucca caciotta cremosa 4 Toraduro pecora, affinato in foglie di 
noce
5 Saxa Rubra capra, alla paprika dolce 6 Casucerasu pecora, profumato al 
ciliegio

Gran tagliere di salumi formaggi e crostini misti per 2 persone
Special plate of cuts & cheese for 2 persons
_________________________________________________________________

Antipasti   
Appetizer

Polpettine di melanzane alla parmigiana sughetto al pomodoro
Eggplant patties parmigiana style & light tomato sauce

Vitello tonnato con la sua salsa e focaccia genovese fatta in casa
Cold loin of veal in creamy tuna sauce served with homemade flat bread

Uovo in cocotte con punte di asparagi e salsa olandese
Egg in crockpot with asparagus tips and hollandaise sauce

Baccalà mantecato alla veneziana e pane garasau
Venetian-style creamed salt cod fish and garasau Sardinian bread

Avocados toast stracciata di bufala salmone selvaggio affumicato
Avocado toast with buffalo burrata cheese and smoked wild salmon



Primi Piatti   
First course

Pici con vignarola di fave piselli carciofi zucchine e ricotta affumicata
Handmade pici with peas fava beans artichokes zucchini & smoked ricotta cheese

Chitarrino di casa con pomodoretti basilico origano e scaglie di grana
Homemade chitarrini with fresh tomatoes basil oregano and parmesan shavings

Tonnarello fatto a mano alla gricia con carciofi romaneschi croccanti  
Handmade tonnarello pasta with Roman artichokes and crispy bacon

Pappardelle tirate a mano ragù di salsiccia e finocchio fonduta di parmigiano
Homemade large noodle pasta with sausage & fennel ragout parmesan cream

Fusillone  al pesto trapanese di mandorle pomodoretti bruciati stracciatella
Fusilli with Trapanese almond pesto roasted cherry tomatos &  stracciatella 

Per questo piatto utilizziamo la pasta del Pastificio Artigianale Futuro che impiega i detenuti del
carcere minorile di Casal del Marmo nel progetto :

… non lasciatevi rubare la speranza …

La pasta con il pesce fresco del mercato
Pasta of the with fresh fish from the market
_______________________________________________________________________

La tradizione romana naturalmente 
The pastas of traditional Roman cuisine

Amatriciana con guanciale di Amaseno DOP 
Amatriciana : tomato sauce, bacon, pecorino cheese  

Carbonara con le uova bio di Gallina Felice 
Carbonara : eggs & pecorino cheese cream sauce crispy bacon fresh black 

pepper 

Cacio e Pepe con il pecorino romano DOP  …….il tonnarello fatto a casa
Cacio e pepe : cheese and fresh ground black peppercorn cream 

__________________________________________________________________

Chef Bruno e la banda : 
Cecilia, Cerasella, Diana, Zidane, Babù, Mimi e Cocò



Secondi Piatti     
Main Course

Cucuzzella ripiena cotta al forno con salsa allo zafferano
Cucuzzella, baked stuffed round zucchini with saffron sauce

Kebab di pollo marinato in salsa BBQ foglie amare guacamole mela rossa
Roasted chicken kebab bitter garden leaves cider apple & guacamole sauce

Medaglioni di filetto di maiale alla saltimbocca e cicorietta ripassata
Saltimbocca-style pork filet medallions and sautéed chicories

Petto d’anatra ai ferri servito con il suo fondo e carotine glassate
Grilled breast of duck served with its stock and glazed carrots

Guanciola di manzo brasata al Nero Buono e patate schiacciate  
Beef cheek braised in Nero Buono wine with parsley mashed potatoes 

Il pesce del giorno, fresco dal mercato
Fish of the day fresh from the market, take a look at the blackboard

____________________________________________________________________

Le insalatone Ingegnose    
Big Salads

Solo a pranzo     Only for lunch

Olivia spinaci datterini salmone avocados semi di girasole e crostini 
baby spinach tomatoes smoked salmon avocados sunflower seeds

Greca pomodori cipolla rossa cetriolo origano olive nere feta
tomatoes red onions cucumbers oregano black olives feta cheese

Caesar iceberg radicchio pomodorini pere noci grana
petto di pollo grigliato salsa al gorgonzola crostini      

iceberg & rocket salad tomato pear walnuts grilled 
chicken breast blue cheese sauce & bread crouton

____________________________________________________________________

Pani assortiti fatti in casa, crema di pomodoro e olio nuovo
Homemade mixed bread basket tomato cream sauce & EVO oil



I Dolci fatti in casa ….Homemade desserts

Il tiramisù, dall’antica ricetta di Nonna Pina
Cup of coffee tiramisù from an old recipe of Grand’ma Pina

Tarte Tatin al profumo di Calvados con creme fraichè
Up side down French fruit tart calvados touch & creme fraichè

La panna cotta ingegnosa con frutti rossi e crumble salato
Ingenious panna cotta with fresh red berries and savory crumble

Bavarese al cioccolato bianco con coulis di lamponi
White chocolate bavarois with raspberry sauce

Creme bruleè alle nocciole dei Cimini
Burned local hazelnuts creme bruleè

… e un consiglio sul vino adatto…. and a suggestion on suitable wine

Aleatico di Gradoli Cantina sociale Lazio
Stillato passito di Malvasia puntata Pallavicini Lazio

Vin Santo naturale S.Spirito Frescobaldi Toscana
Dindarello moscato naturale Maculan Veneto

Malvasia delle Lipari passito Na’jm Colosi Sicilia
Moscato di Pantelleria Turbè Salvatore Murana Sicilia

Polvanera 21 primitivo naturale Polvanera Puglia
Barolo chinato Marolo Piemonte

_______________________________________________________________________

Sono disponibili prodotti per celiaci
Gluten-free product are available

Per le vostre intolleranze consultate la tabella degli allergeni
For your intolerance please check the allergens book



I nostri amici pastai, fornai, norcini, allevatori, casari, contadini,
pescatori, stagionatori, macellai, apicoltori ….

Our friends, pasta makers, bakers, charcutiers, breeders,
cheesemakers, farmers, fishermen, seasoners, butchers, bee keepers ....

Alchimista Lactis formaggi freschi e stagionati
Salumificio Artigianale Fratelli Mori salumi e insaccati
Pasta che Passione di Aldo pasta fresca
Fauno Azienda Agricola biologica insalate e erbe selvatiche
Cascina Bianca Az. Agr. biologica burro e latticini freschi
Futuro pastifico artigianale, pasta essiccata
Strimpelli pastificio in Amatrice pasta essiccata
Lagano pastificio artigianale pasta essiccata
La Massedale Società Agricola olio EVO bio
Azienda agricola Marino Protasi aglione della Valdichiana
Azienda agricola Tre Terre frutta e verdure fresche
Mulino Val d’Orcia farine
Galline Felici uova
Panificio La Renella pane e affini
La Romana frutta e verdure fresche
Agricola Silla Nadia legumi essiccati
Caseificio Bufala Buona mozzarelle e formaggi di bufala
Agrilatina azienda agricola bio frutti di bosco
Azienda agricola Manicardi aceti aromatici e balsamico
Fattoria biologica La Bottara nocciole e zafferano
Matteo Carreri caffè e affini

…. donne e uomini giusti …..
.... Fair women and men .....


